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Fete medievale
Avec la Compagnie médiévale :
Fiers Normands
Campement et cuisine médiévale, combats,
Démonstrations (tissage, coiffure...),
Jeux de plateau et de plein air, etc. ..

Q route du Moulin de pierre
& 27 350 Hauvill

au Moulin de Hauville 0232562176

Dimanche 13 avril de 10h a 18h = 9] ) Restauration sur place
Animations autour du vent et ateliers enfants o s ) Adulte : 4€

A cette occasion, les ailes du moulin tourneront ' Gratuit -12

(si le temps le permet !) l LIt il
Restauration sur place.

4€ adultes, gratuit-12 ans
Infos au 02 32 56 21 76.

Festival du lin ﬁ
Dimanche 08 juin, 10h-18h

Journées europeennes du patrimoine

Sam 20 et dim 21 sept., 14h00-18h00
Tarif exceptionnel 1€ par adulte.

Défilé de mode Art Métisse avec sa créatrice Amandine Gaudin
Démonstrations du travail des fibres, Balades aux champs
Démonstrations culinaires,

Visite de I'unité de teillage et de la Maison du lin,
Expositions, Marché de créateurs

2 place du Gal Leclerc ¥
27350 Routot '
0232562176 /i

Restauration dans le village
Manifestation et Maison du lin : gratuit

Pierres en Lumieres
Ven 16 Mai a la maison du lin de Routot 18h-23h

Visite a la lanterne a la maison du lin de Routot entrée Gratuite
en partenariat avec |'office du tourisme de Pont-audemer

Sam 17 Mai au moulin de Hauville 18h-23h

[llumination et tour de chant des chorales de Hauville et d'Epaignes
entrée Gratuite

Journées des moulins

Sam 28 et dim 29 juin au moulin de Hauville
14h00-18h00, 3€ adultes, gratuit -16 ans

Stage Faire son pain

Fabrication des pates (au levain) a la main et au pétrin mécani?ue.
Conduite de la chauffe du four, enfournement, surveillance de

défournement.
Chaque stagiaire remporte ses pains en fin de stage.
Stage adulte individuel 48€ Inscription au 06 72 73 05 22

a la maison du lin, au moulin de pierre de Hauville et a la
chaumiére aux orties de la Haye de routot

Le four a pain uniquement le dimanche
Cuissons de pains et brioches

Féte de I’Automne

autour des legumes oubliés
Dimanche 5 octobre, 9h-18h

 Jardin, potager et&:lantes sauvages, Balade botaniques
Artisans d'hier et d'aujourd'hui

Cuissons de pains, brioches et spécialités au Four a pain
Exposition a la Chaumiére aux orties

Démonstrations, Ateliers, Marché d'exposants,....

Grand'rue

27 350 La Haye de
Routot
0232562176
Restauration sur place
Adulte : 4€
Gratuit -12 ans

Derniére fournée

Dimanche 30 novembre 10h-18h

Derniere cuisson de |'année au Four a pain,
Démonstration au Musée du sabot,
Animations dans la Chaumiére aux orties,
Marché de producteurs.

Grand'rue 27 350 La Haye de Routot

. féiéchargez

a cuisson, nos
= r brochures

avec les tarifs
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